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BLENDER FIVE BLACK EDITION

Wir gratulieren lhnen zum Erwerb eines Gerats der Premiumklasse — des
Blenders Five Black Edition SFB.7500.

Die Nutzung des Blenders wird es erlauben mit Leichtigkeit verschiedene
kulinarische Aufgaben zu I6sen, Ihr Menti abwechslungsreicher zu gestal-
ten und den Prozess der Zubereitung zu beschleunigen, und die bequeme
und einfache Handhabung wird Ihnen zweifellos Genuss bringen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Vor der Anwendung dieses Elektrogeréats lesen Sie bitte aufmerksam die

Bedienungsanleitung durch.

e Der Hersteller haftet nicht fir beliebige Kérperverletzungen oder Scha-

den, die infolge einer inkorrekten Nutzung des Elektrogeréats entstanden

sind.

Benutzen Sie den Blender nur entsprechend seiner Zweckbestimmung

in strenger Ubereinstimmung mit der Bedienungsanleitung. Eine inkor-

rekte Nutzung oder eine technische Modifikation des Blenders kénnen zu

Umstédnden fthren, die fiir das Leben und die Gesundheit des Benutzers

gefahrlich sein kdnnen.

Dieses Elektrogerét ist nicht durch die Benutzung durch Kinder oder durch

handlungsunfahige Erwachsene ohne angemessene Kontrolle bestimmt,

sowie durch Personen, die {iber keine ausreichenden Kenntnisse in der

Nutzung von Elektrogeraten verfiigen und sich nicht mit der Bedienungs-

anleitung bekannt gemacht haben.

Vor dem Anschluss des Blenders an das Stromnetz sollten Sie sich davon

tiberzeugen, dass die Spannung im Stromnetz der Spannung entspricht,

die im Datenblatt dieses Elektrogerdtes ausgewiesen ist.

Der Blender ist nicht fiir den Anschluss tiber einen externen Timer oder

liber andere Fernsteuerungssysteme bestimmt.

Benutzen Sie fir den Anschluss keine beschadigten oder tberlasteten

Verlangerungskabel. Verwenden Sie nur Verlangerungskabel, die von

einem qualifizierten Elektriker oder einem Fachspezialisten des Service-

zentrums gepriift wurden.

Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht vom Tischrand runterhéngt

und mit keinen Oberflachen in Beriihrung kommt, die es beschadigen

kénnten, sich nicht verdreht oder verwirrt.

e Fassen Sie das Stromkabel oder die Steckgabel nicht mit nassen Handen
an.

e Ziehen Sie nicht am Stromkabel, wenn Sie den Blender vom Stromnetz
abschalten.

e Stellen Sie den Blender auf einer ebenen, waagrechten Oberflache auf.

e Stellen und benutzen Sie den Blender nicht neben Wéarmequellen, stellen
Sie den Blender nicht auf andere Elektrogeréate.

e Benutzen Sie den Blender nicht an Orten mit erh6hter Feuchtigkeit.

e Schiitzen Sie das Gerat vor Wasserspritzern und benutzen Sie den Blen-
der nicht im Freien.

e Lassen Sie den eingeschalteten Blender niemals ohne Aufsicht.



e Lassen Sie Kinder nicht mit dem Elektrogerét spielen.

e Vor dem Anschluss des Blenders an das Stromnetz sollten Sie sich davon
tiberzeugen, dass der Geschwindigkeitsregler auf «OFF» [Aus] steht, und
der Behalter aufgesetzt wurde.

e Die Messerklingen sind sehr scharf! Gehen Sie damit immer vorsichtig
um.

e Benutzen Sie den Blender immer nur mit aufgesetztem Deckel.

e Bevor Sie den Behélter auf die Motorbasis aufsetzen, sollten Sie sich
davon tiberzeugen, dass der Messerblock richtig und fest fixiert wurde.

e Der Blender ist mit einer Schutzsperre ausgestattet, die das Einschalten
des Motors ohne aufgesetzten Behélter verhindert.

e Lassen Sie lhre Finger nicht mit den rotierenden Messerklingen in Kon-
takt kommen. Verwenden Sie im Betrieb fiir die Lebensmittelzufuhr den
mitgelieferten Stopfer.

e Benutzen Sie den Blender nicht niemels langer als 2 Minuten ohne Un-
terbrechung, und bei hoher Belastung bei niedriger Geschwindigkeit darf
der Blender nicht langer als 30 Sekunden ohne Unterbrechung betrieben
werden. Die in der vorliegenden Anleitung angefiihrten Rezepte sehen
keinen Betrieb des Blenders tiber die genannten Zeitraume vor.

o (berschreiten Sie beim Fiillen des Behélters nicht das Maximalvolumen
(2,01). Um gute Ergebnisse beim Vermengen von festen Zutaten zu errei-
chen, sollten Sie die Menge der verwendeten Zutaten verringern.

e Bei der Zubereitung von Erdnussbutter (oder von Lebensmitteln auf der
Grundlage von 01) sollten Sie die Lebensmittel nicht langer als eine Mi-
nute bearbeiten. Eine ldngere Bearbeitung kann zu einer Uberhitzung der
zu vermengenden Zutaten fiihren.

e Wenn Sie den Stopfer benutzen, sollten Sie den Behdlter nicht mehr als
um 2/3 des Maximalvolumens fiillen und den Blender nicht fiir Idnger als
30 Sekunden einschalten.

e \ermengen Sie im Blender keine heien Zutaten. Lassen Sie sie unbe-
dingt abkiihlen, bevor Sie sie in den Behalter geben.

e Trennen Sie den Blender nach dem Ende der Anwendung, sowie vor der
Reinigung vom Stromnetz ab.

e Tauchen Sie die Basis mit dem Elektromotor, das Stromkabel oder dessen
Steckgabel nicht in Wasser oder in andere Fliissigkeiten, um Stromschlag
zu vermeiden.

e Benutzen Sie fiir den Schutz in der Stromspeisekette des Blenders einen
automatischen Schutzschalter (FI-Schalter) mit einem Ansprechstrom von
30 mA.

e Der Blender ist ein Haushaltsgerat und fiir den Privatgebrauch unter den
folgenden Bedingungen bestimmt: in Wohnhé&usern; in Biirordumen (in
Biirokiichen); in Hotels u.a. Gasthausrdumlichkeiten; in Privathotels mit
Bed&Breakfast”-Service.

e Packen Sie den Blender zur Aufbewahrung in den Karton und bewahren
Sie ihn an kindersicheren Orten auf.

e Bewahren Sie diese Anleitung auf, um spater darauf zurtickgreifen zu kon-
nen, und falls der Blender den Besitzer wechseln sollte, so geben Sie ihm
diese Bedienungsleitung zusammen mit dem Elektrogerat mit.

BESCHREIBUNG DES GERATS

1. Messbecher
Ein bequemer Becher fiir Zutaten mit einem Fassungsvolumen von 60 ml.

2. Behélterdeckel mit abnehmbarem Zutatenbecher
In Sicherheitszwecken verschliet der Deckel fest den Behélter und
verfiigt tiber eine Offnung, durch die die Zutaten in den Becher wahrend
des Betriebs eingeftigt werden kénnen.

3. Aufnahmefahiger quadratischer Becher mit einem Fassungsvo-
lumen von 2,0 Liter
Der Becher aus transparentem Polykarbonat zeichnet sich durch sein
leichtes Gewicht und einen hohen Festigkeitsgrad aus.

4. Messerbaugruppe
Die Messerbaugruppe mit scharfen Klingen aus rostfreiem Stahl wird
mit einem luftdichten Lager eingesetzt, das eine hohe Drehgeschwin-
digkeit und eine lange Lebensdauer gewahrleistet. Die Konfiguration der
Messer ist entsprechend den Aufgaben der Lebensmittelbearbeitung
optimiert.

5. Stopfer
Steigert die Effizienz beim Vermischen von festen Zutaten, gewahrlei-
stet eine einfache Handhabung und Sicherheit.

6. Abnehmbare Konstruktion der Messergruppe
Die Messergruppe muss fiir die griindliche Reinigung des Blenders ab-
genommen werden.

7. Dampfer
Der Gummidampfer fixiert den Behdlter, indem er seine Vibrationen kom-
pensiert, und schiitzt den Motorantrieb. Beim Aufsetzen des Behélters
auf die Basis kann jede der vier Seiten des Behalters zum Benutzer hin
gewendet sein.

8. Leistungsstarker Elektromotor 1000 W
Erlaubt es eine Drehgeschwindigkeit der Messer von 20000 Umdrehun-
gen pro Minute zu erreichen und gewéhrleistet eine perfekte einheitli-
che Zerkleinerung der Zutaten bei jeder beliebigen Lebensmittelmenge.
Die hohe Produktivitat und die Zuverlassigkeit des Blenders wird durch
eine Garantie fur 5 Jahre fiir den Elektromotor bestétigt.

9. Rutschfeste Beine
Gewadhrleisten eine stabile Fixierung des Blenders auf dem Tisch wa-
hrend des Betriebs und kompensieren die Vibration.

10. Kabelaufbewahrungsfach
Das Stromkabel wird in das Kabelaufbewahrungsfach gerdumt, damit
die Tischoberflache von einer tiberschiissigen Kabelldnge frei bleibt.

11. Geschwindigkeitsregler
Der Regler erlaubt es die Mischgeschwindigkeit sanft zu d@ndern. Der
Blender schaltet sich automatisch beim Drehen des Reglers im Uhr-
zeigersinn ein. Dies erlaubt es die Drehgeschwindigkeit der Messer in
einem Bereich von 7000 bis 20000 Umdrehungen pro Minute (ohne er-
hohte Belastung) zu regeln.



12. Taste des ,,Pulse”-Betriebs
Der ,Pulse”-Betrieb ist fiir die schnelle Zerkleinerung von festen Zu-
taten bestimmt. Zum Einschalten des Betriebs pressen und halten Sie
die Taste ,Pulse”. Dieser Betrieb sieht ein kurzfristiges Einschalten des
Blenders mit erhéhter Leistung vor und eignet sich hervorragend zum
Zerkleinern von Eis, Schokolade, Niissen, Keksen, sowie zum schnellen
Vermengen von festen Zutaten.

BETRIEB
Zusammensetzung des behélterdeckels

Der Deckel I&sst sich leicht aufsetzen und abnehmen, er ist einfach und be-
quem zu waschen (siehe Abbildung 1).

1. Um den Deckel fest zu schlieen, pressen Sie ihn einfach nach unten.

2. Um den Zutatenbecher zu fixieren, setzen Sie ihn in den oberen Teil des
Deckels ein und drehen Sie ihn.

3. Der Zutatenbecher kann zum Nachfiillen der Lebensmittel in den Beh-
alter wahrend der Bearbeitung und bei Anwendung des Stopfers abge-
nommen werden.

ANMERKUNG:
Der Deckel verschlielSst den Behélter fest, und dennoch empfehlen wir es
beim Betrieb den Deckel mit der Hand festzuhalten.

Anwendung

1. Setzen Sie den Behalter des Blenders auf die Basis mit dem Elektromotor
auf, indem Sie ihn mit den Ausbuchtungen auf dem Gummidampfer aus-
richten. Beim Aufsetzen des Behalters auf die Basis kann jede der Seiten
des Behalters zum Benutzer hin gewendet werden.

2. Geben Sie die Zutaten in den Behdlter.

ANMERKUNG
Schalten Sie den Blender nicht mit leerem Behélter ein.

3. Setzen Sie den Deckel auf den Behalter auf. Uberzeugen Sie sich davon,
dass der Zutatenbecher in die Offnung im Deckel eingesetzt ist. Der Be-
cher soll nur beim Nachfiillen von Lebensmitteln oder bei der Anwen-
dung des Stopfers entfernt werden.

ANMERKUNG
Schalten Sie den Blender nicht ein, solange Sie den Deckel nicht aufgesetzt
haben.

4. Wahlen Sie mit dem Regler die gewiinschte Geschwindigkeit 1-5. Beim
Drehen des Reglers wird sich der Blender einschalten und mit der Leb-
ensmittelverarbeitung beginnen. Um den Blender auszuschalten, drehen

Sie den Regler gegen den Uhrzeigersinn und stellen Sie ihn in die Posi-
tion «OFF» [Aus].

Da die Drehgeschwindigkeit der Messer sehr hoch ist, ist fiir die Bear-
beitung der Lebensmittel wesentlich weniger Zeit erforderlich, als bei
herkémmlichen Blendern. Deshalb empfehlen wir Ihnen aufmerksam auf
die Konsistenz der Mischung zu achten, bis Sie genug Erfahrung in der
Anwendung des Blenders gesammelt haben.

RATSCHLAG

Zum Nachfiillen von Zutaten beim Vermengen nehmen Sie einfach den
Messbecher ab und fiigen Sie die Lebensmittel iiber die Offnung im Deckel
hinzu.

ACHTUNG!
Der Becher oder der Deckel diirfen vom Behélter nach einem kompletten
Stillstand der Messer abgenommen werden!

Einsatz des messerblocks in den behélter

ACHTUNG!
Gehen Sie mit dem Messerblock sehr vorsichtig um, da die Messerklingen
duBerst scharf sind.

Um den Messerblock zusammenzusetzen, fiihren Sie die folgenden Hand-
lungen aus (siehe Abbildung 2):

1. Setzen Sie den Messerblock in den Behélter ein.

2. Wahrend Sie den Messerblock vorsichtig festhalten, setzen Sie die
Fixiervarrichtung von de Unterseite des Bechers ein und drehen Sie sie
fest.

3. Ziehen Sie die Fixiervorrichtung mit dem Schltssel fest.

Stopfer

Diese speziell entwickelte Vorrichtung erlaubt es Lebensmittel gefahrlos
nach unten in den Behalter zu den Messern wahrend des Betriebs des Blen-
ders zuzufiihren (siehe Abbildung 3).

ANMERKUNG

Uberzeugen Sie sich bei der Anwendung des Stopfers davon, dass der
Hauptdeckel fest verschlossen und der Zutatenbecher abgenommen wur-
de.

Anwendung des Stopfers

e Benutzen Sie den Stopfer zum Abstreifen von dickfliissigen Mischungen
von den Behalterwéanden, z.B., bei der Zubereitung von Teig oder Saucen.

e Benutzen Sie den Stopfer, um den Prozess der Zufuhr von Zutaten zu den
Messern zu erleichtern.

e Die Anwendung des Stopfers verringert die Zeit der Vermengung.



REINIGUNG UND PFLEGE

ANMERKUNG
Uberzeugen Sie sich vor der Reinigung davon, dass der Blender vom Strom-
netz getrennt wurde und der Messerblock stillsteht.

Waschen

Der Blender muss nach jeder Anwendung gewaschen werden. Alle abnehm-
baren Teile des Blenders kénnen in heiem Wasser mit einem Reinigungs-
mittel gewaschen werden. Das Waschen von irgendwelchen abnehmbaren
Teile des Blenders in der Geschirrspiilmaschine wird nicht empfohlen.

Schnelle Reinigung

Fiillen Sie den Behalter des Blenders zur Halfte mit warmem Wasser, geben
Sie ein neutrales Spulmittel hinzu. Setzen Sie den Behalter auf die Basis auf
und schalten Sie den Blender fiir 20-30 Sekunden ein. Nehmen Sie danach
den Behalter ab, waschen Sie ihn unter reinem Wasser ab und lassen Sie
ihn griindlich trocknen.

Griindliche Reinigung

Falls ncih der schnellen Reinigung im Behélter des Blenders Lebensmittel-
partikel geblieben sind, nehmen Sie mit dem Schliissel den Messerblock
ab und waschen Sie den Behalter und den Messerblock einzeln in warmem
Seifenwasser. Spiilen Sie danach die Teile griindlich mit reinem Wasser ab
und lassen Sie sie trocknen.

Waschen Sie den Deckel, den Zutatenbecher und den Stopfer in warmem
Seifenwasser, spiilen Sie sie mit reinem Wasser ab und lassen Sie sie
griindlich trocknen.

Reinigung der Basis mit dem Elektromotor

Verwenden Sie fiir die Reinigung des Gehduses der Basis mit dem Elektro-
motor einen weichen Schwamm, der mit einem neutralen Spiilmittel leicht
angefeuchtet ist.

ANMERKUNG
Tauchen Sie die Basis mit dem Elektromotor niemals in Wasser!

EMPFEHLUNGEN ZUR BENUTZUNG DES BLENDERS

e Verwenden Sie den Stopfer, um dickfliissige Mischungen aus dem Beh-
alter zu entfernen.

e Sie konnen Puderzucker oder Zugerguss aus gewdhnlichem Zucker zube-
reiten. Schiitten Sie in den Blenderbehélter 2 Glaser Zucker und bereiten
Sie im ,Pulse”-Betrieb Puderzucker oder auf der 4. Geschwindigkeit Zuc-
kerguss zu.

e Eiswiirfel konnen sehr fein zerkleinert werden. Geben Sie in den Behdl-
ter hochstens 8 groRe Eiswiirfel und zerkleinern Sie das Eis im ,Pulse”-
Betrieb, bis es zu Schnee wird.

e Um Eis fiir Eiscocktails zu machen, geben Sie in den Behdlter 1 Standard-
box Eiswiirfel und ca. 30 ml Wasser. Mischen Sie im ,Pulse”-Betrieb, bis
sie eine einheitliche Masse erhalten.

e Frieren Sie nur Obst von hochster Qualitat ein. Schalen Sie das Obst und
schneiden Sie es in 3 cm grofe Wiirfel. Wenn die Erdbeeren groR sind,
schneiden Sie die Beeren in Hélften. Schalen Sie die Bananen und schnei-
den Sie sie in gleichméaRige Stiicke. Trennen Sie das Fruchtfleisch aus den
Maracuja und frieren Sie es zusammen mit den Erdbeeren ein. Legen Sie
das Obst in einer Schicht auf eine Gefrierplatte, decken Sie es mit Folie
zu und frieren Sie es ein. Legen Sie das Obst nach dem Gefrieren in Tiiten
oder in spezielle Behdlter fr tiefgefrorene Lebensmittel. Auf diese Weise
werden Sie immer Obst zur Hand haben, das im Blender fiir die Zuberei-
tung von Eiscocktails und Desserts verarbeitet werden kann.

e Beim Zerkleinern von solchen Zutaten wie Zwiebeln, Nisse oder Plat-
zchen, benutzen Sie den ,Pulse”-Betrieb.

e Dickfliissige Sahne kann ein paar Sekunden geschlagen werden. Schla-
gen Sie die Sahne auf der 4. Geschwindigkeit, bis sie steif wird, tiberpri-
fen Sie danach mit dem Stopfer, ob sie steif genug ist.

e \or dem Vermischen sollten alle Fruchtsafte gekihlt werden, das wird
dazu beitragen, dass die Getranke langer kalt bleiben.

e Bei der Zubereitung von Milchcocktails sollten Sie keine zu harte Eis-
kreme sofort aus dem Tiefkiihlfach verwenden. Nehmen Sie die Eiskreme
etwa 5 Minuten vor dem Vermengen raus (diese Zeit hangt von der Tem-
peratur des Gefrierfachs ab). Eiskreme mit hohem Fettgehalt sollte man
besser mit etwas Milch vermischen. Schneiden Sie die Eiskreme vor der
Verarbeitung in kleine Stiicke, geben Sie sie nicht in groen Briketts in
den Behélter.

ANMERKUNGEN

Fiillen Sie den Behélter des Blender niemals iiber den Maximalpegel (2,0 1).
Priifen Sie vor dem Einschalten des Blenders unbedingt, ob der Deckel si-
cher fixiert ist. Benutzen Sie den Blender nicht ohne Deckel. Wenn Sie im
Betrieb Zutaten in den Behélter hinzufiigen wollen, nehmen Sie den Zuta-
tenbecher ab und fiillen Sie alles, was Sie brauchen, iiber die Offnung im
Deckel ein.

REPARATUREN UND STORUNGSBEHEBUNG

e |n Sicherheitszwecken diirfen Reparaturen am Gerdt nur von qualifizier-
ten Fachspezialisten eines autorisierten Servicezentrums ausgefihrt
werden.

e Die Garantie verbreitet sich nicht auf Stérungen, die durch unqualifizierte
Reparaturen, sowie durch einen inkorrekten Betrieb des Elektrogerats
hervorgerufen wurden.

e Es wird verboten das Gerdt anzuwenden, wenn es fehlerhaft funktionie-
ren sollte, sowie bei mechanischen oder anderweitigen Schaden am Elek-
trogerat selbst, am Stromkabel oder dessen Steckgabel.



e Nehmen Sie das Elektrogerat niemals selbststdndig auseinander, stecken
Sie keine Fremdgegenstande in die Offnungen im Gehause des Elektro-
geréts.

e Wenn das Elektrogerdt keiner Reparatur unterliegen sollte, werfen Sie es
nicht mit dem Haushaltsmiill weg. Sorgen Sie fiir die Umwelt! Geben Sie
das fehlerhafte Geréat bei einer spezialisierten Entsorgungsstelle ab. Die
Adressen der Entsorgungsstellen fir elektrische Haushaltsgerate erhal-
ten Sie bei den munizipalen Diensten lhrer Stadt.

e Beim Austausch des Elektrogeréts durch ein neues wird fiir die Entsor-
gung der Verkdufer haften.

SPEZIFIKATION

Leistung: 1000 W

Spannung 230-240V / 50 Hz

Max RPM: 20000

Abmessungen (Breite x Hohe x Tiefe): 170 x 475 x 210 mm
Gewicht: ca. 4,8 kg

Fassungsvolumen des Behalters: 2,0 |

Der Hersteller behilt sich das Recht auf eine Anderung der technischen
Kennwerte vor.

English

BLENDER FIVE BLACK EDITION
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Please read the instruction manual before using this appliance.

e Ensure fingers are kept well away from the blades when in use. The pro-
cessing baton may be used while the motor is running with the main part
of the lid in place.

e Always operate on a flat level surface.

e Ensure the control dial is in the “OFF" position and the jug is in place
before plugging into the power outlet.

¢ Do not operate on low speed for more than 30 seconds at a time when
blending heavy loads.

e Always remove the plug from the power outlet when the blender is not
in use, before disassembling, putting on or taking off parts, and before
cleaning other than washing the jug.

e Blade is sharp, handle carefully.

e Always operate the blender with the lid in place.

e \When using heavy loads, the blender should not be operated for more
than 2 minutes. This does not apply to any of the recipes detailed in this
instruction booklet.

e Do not place the blade assembly onto the motor base without it being
correctly fitted to the jug.

e The maximum load capacity of the jug is 2 litres, and substantially less
with thick mixtures.

e When making peanut butter (or other nut butters, or oil based foods) do
not process for more than one minute after mixture starts circulating.
Over-processing will cause the mixture in the jug to overheat.

e Jug should not be more than 2/3 full when the processing baton is left in
place while blending. Do not exceed 30 seconds of continuous blending
with processing baton in place.

e The blender is fitted with a safety switch to prevent the motor operating
unless the jug is in place.

e Do not blend warm/hot ingredients, allow to cool to room temperature
before placing in jug.

¢ Read carefully and save all the instructions provided with an appliance.

e Always turn the power off at the power outlet before you insert or remove
a plug. Remove by grasping the plug - do not pull on the cord.

e Turn the power off and remove the plug when the appliance is not in use
and before cleaning.

e Do not use your appliance with an extension cord unless this cord has
been checked and tested by a qualified technician or service person.



Always use your appliance from a power outlet of the voltage (A.C. only)
marked on the appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance
is operating.

Never leave an appliance unattended while in use.

Do not use an appliance for any purpose other than its intended use.

Do not place an appliance on or near a hot gas flame, electric element or
on a heated oven.

Do not place on top of any other appliance.

Do not let the power cord of an appliance hang over the edge of a table or
bench top or touch any hot surface.

Do not operate any electrical appliance with a damaged cord or after the
appliance has been damaged in any manner. If damage is suspected, re-
turn the appliance to the nearest Appointed Service Centre for examina-
tion, repair or adjustment.

For additional protection, recommend the use of a residual current device
(RCD) with a tripping current not exceeding 30mA in the electrical circuit
supplying power to your appliances.

Do not immerse the appliance in water or any other liquid unless recom-
mended.

Appliances are not intended to be operated by means of an external timer
or separate remote control system.

This appliance is intended to be used in household and similar applica-
tions such as: staff kitchen areas in shops, offices and other working en-
vironments; farm houses; by clients in hotels, motels and other residential
type environments; bed and breakfast type environments.

BESCHREIBUNG DES GERATS

1.

Measuring cap
Handy 60ml measuring cap.

. Jug lid with removable ingredient cap

To provide the necessary safety, the lid seals tightly to the jug and
features a pouring hole, that allows you to add ingredients during the
processing.

. 2litre square jug

Inherent with superior blending performance the square jug design has
a large 2 litre capacity and is constructed from clear engineering grade
polycarbonate for its lightweight and impact resistant properties.

. Stainless steel blade assembly

Configured to optimise all processing tasks and provide the ultimate
performance, the precision cut and sharpened stainless steel blade as-
sembly is mounted on a sealed bearing for faster speed and longer life.

. Processing baton

Specially designed to assist during demanding processing tasks, the ba-
ton allows you to safely push food into the blades while the blender is
operating.

. Removable blade assembly

Blade assembly is removable for thorough cleaning.

Dampener

The rubber dampener locates and keeps the jug stable in 4 positions
during processing, wipes clean and also protects the long life metal-
tometal driver.

. Heavy-duty 1000 watt motor

Enables blade speeds to reach up to 20,000 revolutions per minute (RPM)
delivering the power to uniformly chop small or large quantities of ingre-
dients regardless of the load. Its high performance and reliability are
backed by a 5 year motor guarantee.

. Non-slip feet

Heavy-duty non-slip feet ensure the blender remains stable and pre-
vents slipping on the bench top during use.

10. Cord wrap

Cord wraps away to keep bench top clean.

11. Variable speed dial

Turn the speed control dial in a clockwise direction and the blender au-
tomatically starts. The variable speed dial allows you to select continu-
ously variable mator speeds ranging from 7,000 to 17,000 revolutions
per minute (free load).

12. Pulse button

The Pulse feature provides short bursts of power, to activate depress
the Pulse button and hold down as long as needed. Ideal for crushing
ice, preparing breadcrumbs, grinding chocolate, nuts and biscuits and for
refreshing ingredients in the jug.

OPERATION

Lid assembly

The lid is easy to position on or remove, and to clean for quick operation,
see figure 1.

1.
2.

Simply push lid down firmly to seal.
To secure the measuring cap, slide it into the top of the rubber lid and
rotate to lock.

. The measuring cap can be removed when using the processing baton or

when adding ingredients.

NOTE:
As there is no locking design we advise that you place your hand on the lid
as you initially start processing.



Operating

1. Place the jug on the motor base by locating it over the nodules on the
rubber dampening pad. The jug can be placed on the motor base in 4
different positions.

2. Place ingredients into the jug.

NOTE
Do not operate the blender when the jug is empty.

3. Place the lid firmly into position on the jug. Always ensure the measuring
cap is in place when processing except when the processing baton is
inserted through the opening in the lid.

NOTE
Always have the lid in position during processing.

4. Using the variable speed dial, select the desired processing speed from

1 -5 and this will provide continuous processing until the dial is turned
anti-clockwise to the OFF position.
Due to the high processing speed of the Blender, processing times are
significantly reduced over those of standard blenders. Therefore we ad-
vise that until you are familiar with the speed of the Blender that you
keep a close watch on ingredients being processed.

TIP

Once processing has commenced, further ingredients can be added by re-
moving the measuring cap and pouring ingredients through the hole in the
lid.

NOTE:
Wait until blade comes to a complete stop before removing the lid or jug.

Blade Assembly

IMPORTANT:
Always ensure the blender is unplugged from the power outlet before fit-
ting or removing the blade assembly.

Always handle the blade assembly with caution, as the blades are extreme-
ly sharp. To assemble the blade assembly follow these steps and refer to
figure 2:

1. Position blade assembly into position in jug.

2. Whilst carefully holding the blade assembly in position place the locking
nut on the underside of the jug and tighten.

3. Using the spanner tighten and lock the blade assembly onto jug.

Processing Baton

Specially designed to assist during demanding processing tasks, the baton
allows you to safely push food down into the blades while the blender is
operating. See figure 3.

NOTE
When using the processing baton ensure the lid is firmly in place and the
measuring cap is removed.

Uses for the processing baton

e The processing baton can be used as a scraper or spatula to easily remove
thick mixtures such as batters and sauces from the jug.

e Use the processing baton to encourage hard to process ingredients into
the blades.

e Using the processing baton reduces blending times.

CARE AND CLEANING

NOTE
Ensure that the blender is unplugged from the power outlet prior to clean-
ing.

Washing

For best results, wash all blender components, excluding the base (motor
housing), in hot soapy water.

Itis not recommended that any parts of the Blender be washed in the dish-
washer.

Quick clean

Half fill the blender with warm water and a small amount of detergent. Po-
sition the jug on the motor base and run the blender for 20-30 seconds.
Remove the jug, rinse it under running water and then allow to air dry.
Thorough cleaning

After completing the quick clean, should any ingredients remain, using the
spanner, remove the blade assembly and wash both the jug and blade as-

sembly in warm soapy water. Rinse well and dry.

Rinse the lid, ingredient cap and processing baton under running water and
wash with warm soapy water. Rinse well and dry.



To clean the motor base
Use a damp, soft sponge with mild detergent and wipe over the motor base.

NOTE
Never immerse the motor base in water or other liquid!

HELPFUL BLENDING HINTS

e Use the processing baton to remove thick mixtures from the container.
e Make caster sugar or pure icing sugar from regular sugar. Simply place
up to 2 cups of sugar into the jug and continue to pulse mixture for caster
sugar or blend on speed 4 for icing sugar.
Ice cubes can be blended to make fluffy ice shavings. Place up to 8 large
ice cubes into the jug and Pulse until a snow like texture is achieved.
When freezing fruit make sure the fruit is of the best quality. Peel all
fruit that has skin that cannot be pureed. Chop fruit into even size chunks
approximately 3cm square. If strawberries are large, cut in half. Peel ba-
nanas and cut into even size chunks. Lay fruit in a single layer on a tray,
cover and freeze. Remove pulp from passionfruit and freeze in ice cube
trays. Once frozen, transfer into sealable bags or freezer containers. This
way you will always have fruit ready to blend.
When chopping ingredients such as onions, nuts or biscuits use the pulse
button. This helps you to achieve a perfect result without overprocessing.
Thickened cream can be whipped in seconds. Blend on speed 4 until the
mixture thickens then use the processing baton to check the cream for
the desired texture.
Ensure all fruit juices are chilled before blending as this will help to keep
drinks colder for longer.
When making thick shakes don't use hard ice cream straight from the
freezer. Leave ice cream out for approximately 5 minutes before blending,
this time may vary depending on how cold your freezer is. Ice cream with
a higher cream content may need a little extra milk, and always place ice
cream in the jug in small pieces, never in large chunks.
e Never blend hot ingredients. Always allow ingredients to cool to room
temperature before blending.

NOTE

Never fill above the maximum level indicator of 2 litres.

Ensure the lid is firmly and securely placed on the jug and do not operate
the blender without the lid on. If you wish to add any additional ingredients
remove the measuring cap and add as necessary.

MAINTENANCE AND TROUBLESHOOTING

e |For safety’s sake, the appliance should be repaired only by qualified per-
sonnel at an authorized service center.

e The warranty does not cover damage due to unauthorized repairs or im-
proper use of the appliance.

e Never use a defective appliance or if you see visible damage to the ap-
pliance, cord or plug.

e Never disassemble the appliance yourself or insert any foreign objects
into any of the openings of the appliance.

e |f the appliance is beyond repair, do not throw it away with household
waste. Spare a thought for the environment! A faulty appliance must be
disposed of at a recycling collection location. Call your local municipal
services office to find out where you can drop off your worn-out house-
hold appliances for recycling.

e \When replacing an old electrical appliance with a new one, the responsi-
bility for recycling the old one rests with the seller.

SPECIFICATIONS

Power: 1000W

Voltage: 230-240B /50 Hz

Max RPM: 20000

Dimensions: L 170 x H475x B 210 mm
Weight: ca. 4,8 kg

O6bem vawm: 2,0 n

The manufacturer reserves the right to make alterations to the specifica-
tions.




Francais

MIXEUR FIVE BLACK EDITION

Nous vous félicitons pour I'achat du mixeur classe premium Five Black Edi-
tion SFB.7500.

L'emploi du mixeur permet de résoudre facilement une multitude de taches
culinaires diverses, de varier vos menus et d'accélérer le processus de pré-
paration. Sa simplicité d’emploi et son aspect pratique vous apporteront
sans aucun doute satisfaction.

INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LA SECURITE

Veuillez étudier avec attention le mode d’emploi avant d'utiliser cet appareil
électrique.

e | e fabricant n'est pas responsable des accidents ou des dommages occa-
sionnés par un mauvais emploi de I'appareil électrique.

Utilisez le mixeur seulement pour son affectation directe en stricte
conformité avec le mode d’emploi. Le mauvais emploi et la modification
technique du mixeur peuvent créer des conditions dangereuses pour la vie
et la santé de I'utilisateur.

Cet appareil électrique n'est pas prévu pour étre utilisé par des enfants
ou des adultes handicapés sans le contréle adéquat mais également par
des personnes n‘ayant pas de connaissances suffisantes dans |'utilisation
d'appareils électriques et ne connaissant pas le mode d'emploi.
Assurez-vous que la tension du réseau électrique corresponde a la ten-
sion du passeport de cet appareil électrique avant de brancher le mixeur
au réseau électrique.

Le mixeur n'est pas prévu pour &tre branché a travers d’une minuterie ou
d'un autre systéme de commande a distance.

N’utilisez pas de rallonges endommagées ou surchargées. Utilisez seule-
ment des rallonges contrdlées par un électricien qualifié ou par un spécia-
liste du centre de service.

Faites-en sorte que le cable électrique ne pende pas de la table et ne
touche pas de surfaces capables de I'endommager, qu'il ne s'emméle pas
et ne se torde pas.

Ne touchez pas le cordon électrique ou sa fiche avec des mains mouillées.
Ne tirez pas sur le cordon électrique lors du débranchement du mixeur du
réseau électrique.

Placez le mixeur sur une surface horizontale égale.

Ne placez pas et n'utilisez pas le mixeur pres de sources de chaleur, ne
mettez pas le mixeur sur d'autres appareils électriques.

N’utilisez pas le mixeur dans des endroits avec un taux d’humidité élevé.
Ne permettez pas que de I'eau tombe sur I'appareil et n'utilisez pas le
mixeur a lair libre.

Ne laissez jamais le mixeur allumer sans surveillance.

Ne permettez pas que des enfants jouent avec |'appareil électrique.
Assurez-vous que le régulateur de vitesse est dans la position «OFF»
[Eteint] et que le bol est installé a sa place avant de brancher le mixeur
au réseau électrique.

e Le fil des couteaux est trés pointue ! Soyez prudent lors de leur manu-
tention.

e Utilisez toujours le mixeur avec le couvercle mis en place.

e Assurez-vous que le couteau étoile est bien en place et fixé avant d'instal-
ler le bol sur la base avec le moteur.

e | e mixeur est équipé d'un blocage de protection prévenant le démarrage
du moteur sans |'installation du bol.

e Ne permettez pas le contact des couteaux tournants avec les doigts.
Utilisez le poussoir spécial fourni pour ajouter des produits alimentaires
durant le fonctionnement.

e N'utilisez jamais le mixeur plus de 2 minute sans arrét. En cas de charge

importante et de basse vitesse, n'utilisez pas le mixeur sans arrét plus de

30 secondes. Les recettes reprises dans ce mode d'emploi ne prévoient

pas |'utilisation du mixeur plus longtemps que le temps indiqué ci-dessus.

Ne dépassez par la contenance maximale indiquée lors du chargement du

bol (2 litres). Diminuez la quantité de produits alimentaires traités pour

obtenir de bons résultats lors du mélange d'ingrédients compacts.

Lors de la préparation d'huile d'arachide (ou de produits a base d'huile),

ne réalisez pas le traitement plus d'une minute. Un traitement long peut

provoquer la surchauffe des produits mélangés.

Ne remplissez pas le bol plus des 2/3 de la contenance maximale et n‘allu-

mez pas le mixeur plus de 30 secondes lors de I'utilisation du poussoir.

Ne mixez pas des ingrédients chauds dans le mixeur. Refroidissez obli-

gatoirement les produits alimentaires avant de les mettre dans le bol du

mixeur.

Débranchez le mixeur du réseau électrique a la fin de I'utilisation mais

également avant chaque nettoyage.

Ne plongez jamais la base avec le moteur électrique, le cordon électrique

et sa fiche dans de I'eau ou un autre liquide afin d'éviter toute électro-

cution.

Utilisez dans le circuit d'alimentation électrique du mixeur un fusible avec

un courant de déclenchement de 30 mA comme protection supplémen-

taire.

Le mixeur est un appareil domestique et il est prévu pour un usage per-

sonnel dans les conditions suivantes : dans les maisons résidentielles ;

dans les bureaux (dans les cuisines de bureaux) ; dans les hotels etc. dans
les locaux résidentiels de type hotelier ; dans le maison d’hdtes avec un
service « gite et petit-déjeuner ».

Emballez le mixeur dans sa boite et conservez-le dans un local sec, dans

des endroits inaccessibles pour les enfants.

Conservez ce mode d'emploi pour pouvoir vous y référer plus tard. En cas

de transmission du mixeur & un autre propriétaire, transmettez le mode

d'emploi avec I'appareil électrique.

DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1. Récipient gradué
Récipient gradué pratique pour les ingrédients d'une contenance de
60 ml.



2. Couvercle dubol avec un récipientamovible pour les ingrédients
Pour la sécurité, le couvercle ferme correctement le bol et posséde un
orifice a travers duquel I'on peut ajouter des ingrédients dans le bol du-
rant le fonctionnement.

3. Bol spacieux de forme rectangulaire d’'une contenance de 2,0
litres
Le bol est fabriqué en polycarbonate transparent. Il est Iéger et se distin-
gue par une grande solidité.

4. Couteau étoile
Le couteau étoile avec des fils tranchants en acier inoxydable est installé
a l'aide d'un palier étanche assurant une vitesse de rotation élevée et
une longue durée de service. La configuration des couteaux est optimi-
sée conformément aux taches de traitement des produits alimentaires.

5. Poussoir
Il augmente I'efficacité lors du mixage d'ingrédients compacts et il ga-
rantit la commodité et la sécurité.

6. Construction amovible du couteau étoile
Il faut retirer le couteau étoile pour nettoyer correctement le mixeur.

7. Amortisseur
L'amortisseur en caoutchouc fixe le bol en compensant sa vibration. Il
protége également la transmission du moteur. Lors de I'installation
du bol sur sa base, n'importe quel coté du bol peut étre orienté vers
I'utilisateur.

8. Moteur électrique puissant de 1000 W
Il permet d'atteindre une vitesse de rotation des couteaux de 20000
tours par minute. Il assure un mixage homogeéne idéal des ingrédients
quelle que soit la quantité des produits alimentaires. La productivité éle-
vée et la fiabilité du mixeur sont confirmée par une garantie de 5 ans du
moteur électrique.

9. Pieds antidérapants
Ils assurent une fixation stable du mixeur sur la table durant son fonc-
tionnement et ils compensent la vibration.

10. Niche pour le rangement du cable électrique

La cable électrique se range dans la niche en laissant la surface de la
table libre d'un cable inutilement long.

. Régulateur de vitesse

Le régulateur permet de modifier doucement la vitesse de mélange. Le
mixeur s'allume automatiquement lors de la rotation du régulateur dans
le sens des aiguilles d'une montre. Il permet de régler doucement la vi-
tesse de rotation des couteaux dans la gamme de 7000 a 20000 tours
par minute (sans charge élevée).

12. Bouton du régime « Pulse »
le régime « Pulse » est prévu pour un broyage rapide des ingrédients
compacts. Appuyez et maintenez appuyer le bouton « Pulse » pour bran-
cher le régime. Le régime prévoit le branchement du mixeur pour une
courte durée a une puissance élevée. Il est idéal pour le concassage de
glace, le mixage de chocolat, de noix, de gateaux secs ainsi que pour le
mixage rapide d'ingrédients compacts.

13. Taste des ,,Pulse”-Betriebs
Der ,Pulse”-Betrieb ist fiir die schnelle Zerkleinerung von festen Zuta-
ten bestimmt. Zum Einschalten des Betriebs pressen und halten Sie

die Taste ,Pulse”. Dieser Betrieb sieht ein kurzfristiges Einschalten des
Blenders mit erhéhter Leistung vor und eignet sich hervorragend zum
Zerkleinern von Eis, Schokolade, Niissen, Keksen, sowie zum schnellen
Vermengen von festen Zutaten.

EXPLOITATION
Assemblage du couvercle du bol

Le couvercle s'installe et se retire facilement. Il est simple et pratique a
laver (voir figure 1).

1. Pressez sur le couvercle pour le fermer correctement.

2. Pourfixer le récipient pour ingrédients, mettez-le sur la partie supérieure
du couvercle et tournez-le.

3. On peut retirer le récipient pour ingrédients afin d'ajouter des produits
alimentaires dans le bol au cours du traitement et lors de I'utilisation
du poussoir.

NOTE:
Le couvercle ferme correctement le bol. Nous recommandons cependant
au cours du travail de tenir le couvercle avec la main.

Emploi

1. Mettez le bol du mixeur sur la base avec le moteur électrique, en le met-
tant sur les saillies sur I'amortisseur en caoutchouc. Lors de I'installa-
tion du bol sur la base, n'importe quel coté du bol peot &tre tourné vers
I'utilisateur.

2. Mettez les ingrédients dans le bol.

NOTE
N‘allumez pas le mixeur avec le bol vide.

3. Mettez le couvercle sur le bol. Assurez-vous que le récipient pour ingré-
dients est en place sur l'orifice dans le couvercle. Le récipient doit étre
retiré seulement lors de I'ajout de produits alimentaires ou de I'utilisa-
tion du poussoir.

NOTE
N’allumez pas le mixeur tant que le couvercle n'est pas en place.

4. En utilisant le régulateur, choisissez la vitesse nécessaire 1-5. En tour-
nant le régulateur, le mixeur s‘allume et commence le traitement des
produits alimentaires. Pour éteindre le mixeur, tournez le régulateur dans
le sens contraire des aiguilles d'une montre et mettez-le dans la position
« OFF » [Eteinte].

Puisque la vitesse de rotation des couteaux est trés rapide, il faut bien
moins de temps pour le traitement des produits alimentaires qu'avec



d'autres mixeurs. C'est pour cela que nous conseillons de surveiller la
consistance du mélange tant que vous n‘avez pas suffisamment d'expé-
rience dans I'emploi du mixeur.

CONSEIL
Pour ajouter des ingrédients au cours du mixage, retirez simplement le réci-
pient gradué et ajoutez les produits alimentaires a travers l'orifice dans le
couvercle.

ATTENTION!
On peut retirer le bol ou le couvercle seulement apres I'arrét total des cou-
teaux!

Installation du couteau etoile dans le bol

ATTENTION!
Soyez tres prudent lors de la manutention du couteau étoile car le fil des
couteaux est trés tranchant.

Réalisez les actions suivantes pour assembler le couteau étoile (voir fi-
gure 2):

1. Mettez le couteau étoile dans le bol.

2. En tenant bien le couteau étoile, mettez le fixateur du c6té inférieur du
bol et fixez-le.

3. Serrez le fixateur avec la clé.

Poussoir

Cet ustensile spécialement élaboré permet de pousser sans danger les pro-
duits alimentaires dans le bol vers les couteaux durant le fonctionnement
du mixeur (voir figure 3).

NOTE
Lors de I'utilisation du poussoir, assurez-vous que le couvercle principal est
bien fermé et que le récipient pour ingrédients est retiré.

Emploi du poussoir

e Utilisez le poussoir pour nettoyer des parois du bol les mélanges épais,
par exemple lors de la préparation de pates et de sauces.

e Utilisez le poussoair pour faciliter le processus d‘arrivée des ingrédients
aux couteaux.

e |'emploi du poussoir réduit le temps de mixage.

NETTOYAGE
NOTE

Assurez-vous avant le nettoyage que le mixeur est débranché du réseai
électrique et que le couteau Etoile est totalement immobile.

Lavage

Le mixeur doit étre lavé apres chaque utilisation. Toutes les parties amo-
vibles du mixeur peuvent étre lavées avec un produit nettoyant. Le lavage
des parties amovibles du mixeur dans un lave-vaisselle n'est pas recom-
mandé.

Nettoyage rapide

Remplissez a moitié le bol du mixeur avec de I'eau chaude, ajoutez un peu
de produits nettoyant neutre. Mettez le bol sur sa base et allumez le mixeur
pendant 20-30 secondes. Retirez ensuite le bol, lavez-la a I'eau courante et
séchez-le correctement.

Nettoyage soigné

S'il reste apres le nettoyage rapide des bouts d'ingrédients dans le bol, reti-
rez avec la clé le couteau étoile et lavez séparément le bol et le couteau
étoile dans de I'eau tiede avec du savon. Rincez ensuite les pieces avec de
I'eau propre et séchez-les correctement.

Lavez le couvercle, le récipient pour les ingrédients et le poussoir dans de
I'eau savonneuse tiede, rincez avec de I'eau propre et séchez.

Nettoyage de la base avec le moteur électrique

Utilisez une éponge douce Iégerement humidifiée avec un produit nettoyant
pour nettoyer le corpus de la base avec le moteur électrique..

NOTE
Ne plongez jamais la base avec le moteur électrique dans de I'eau!

RECOMMANDATIONS POUR L'UTILISATION DU MIXEUR

e Utilisez le poussoir pour retirer du bol des mélanges épais.

e \/ous pouvez préparer du sucre en poudre et du sucre glacé a partir de
sucre ordinaire. Versez dans le bol du mixeur 2 verres de sucre et en uti-
lisant le régime « Pulse », vous obtiendrez de la poudre ou, en utilisant la
vitesse 4, préparez du sucre glacé.

e On peut concasser les cubes de glace en trés petits. Mettez dans le bol au
maximum 8 gros cubes de glace et, en utilisant le régime «Pulse», broyez
la glace jusqu’'a I'état de neige.

e Pour préparer de la glace pour les cocktails de glace, mettez dans le bol 1
plaque de cubes de glace et environ 30 ml d'eau. Mixez dans le régime «
Pulse » jusqu’a obtenir une masse homogeéne.

e Congelez des fruits seulement de meilleure qualité. Nettoyez les fruits
et coupez-les en cubes de 3 cm. Si la fraise est grosse, coupez la baie en
moitié. Nettoyez les bananes et coupez-les en morceaux égaux. Retirez
le pulpe de la grenadille et congelez-la en cubes. Mettez les fruits en une



couche sur un plateau pour congélation, recouvrez avec un film plastique
et congelez. Aprés la congélation, mettez les fruits dans des sacs ou des
récipients spéciaux pour produits congelés. Ainsi, vous aurez toujours
sous la mai des fruits préts a étre traités dans le mixeur pour préparer des
cocktails de glace et des desserts.

Utilisez le régime « Pulse » lors du mixage d'ingrédients tels que les oi-
gnons, les noix ou des petits gateaux secs.

On peut faire des créemes épaisses en quelques secondes. Fouettez la
créme a la vitesse 4 jusqu'a |'épaississement et ensuite avec le poussoir
vérifiez le niveau de consistance.

Il faut refroidir n'importe quels jus de fruits avant de les mélanger. Cela
permet aux boissons de rester fraiche plus longtemps.

N’utilisez pas de la glace trop dure directement du congélateur lors de
la préparation de cocktails de lait. Sortez la glace 5 minutes avant le
mélange (ce temps dépend de la température du congélateur). La glace
avec un pourcentage élevé de graisse doit &tre mélangée avec une grande
quantité de lait. Lors du traitement de la glace, coupez-la préalablement
en petits morceaux, ne mixez pas la glace en briquettes entieres dans
le bol.

NOTE

Ne remplissez jamais le mixeur au-dessus du niveau maximum (2.0l).
Avant d‘allumez le mixeur, vérifiez la bonne fixation du couvercle. N'utilisez
pas le mixeur sans couvercle. Si nécessaire, ajoutez dans le bol des ingré-
dients au cours du fonctionnement, retirez le récipient pour ingrédients et
ajoutez ce qui est nécessaire a travers l'orifice dans le couvercle..

REPARATION ET ELIMINATION DES PANNES

e |aréparation de I'appareil électrique doit &tre réalisée seulement par des
spécialistes qualifiés d'un centre de service autorisé pour des raisons de
sécurité.

e a garantie ne s'applique pas aux pannes provoquées par une réparation
non qualifiée mais également par une mauvaise utilisation de I'appareil
électrique.

e || est interdit d'utiliser I'appareil électrique en mauvais état, avec des
dommages mécaniques ou autres de |'appareil électrique lui-méme, du
cordon électrique ou de sa fiche.

e Ne démontez jamais vous-méme l'appareil électrique, ne mettez jamais
d'objets étrangers dans les orifices du corpus de I'appareil électrique.

e Si I'appareil électrique ne peut pas étre réparé, ne le jetez pas avec les
déchets ménagers. Faites attention a I'environnement ! Un appareil élec-
trigue en panne doit &tre remis dans un point spécialisé de recyclage.

e Vous pouvez obtenir les adresses des points de récupération des appa-
reils ménagers domestiques dans les services municipaux de votre ville.

e e vendeur est responsable juridiqguement du recyclage en cas de rempla-
cement de |'appareil électrique par un nouveau.

SPECIFICATION

Puissance : 1000 W

Alimentation électrique: tension 230—-240V, fréquence 50 Hz
Max RPM: 20000

Dimensions (largeur x hauteur x profondeur): 170 x 475 x 210 mm
Poids: approximativement 4,8 kg

Capacité du bol: 2,0 litres

Le fabricant conserve le droit d'apporter des modifications dans les carac-
téristiques techniques.




Pycckui

BJIEH[EP FIVE BLACK EDITION

lo3spaBnaem ¢ npuobpeTeHreM ycTpoicTBa npemuym-knacca 6neHzaepa
Five Black Edition SFB.7500.

cnonb3oBaHue 6neHaepa No3BOAMT C NETKOCTbIO pellaTb pa3Hoo6pasHble
KyNMHapHbIE 3a/ja4n, pasHoo6pa3uTh Balle MEHIO U YCKOPUTL MPOLECE npu-
roTOBAEHNA, @ YA0OCTBO W MPOCTOTA 3KCM/lyaTauun [OCTaBAT BaM HECo-
MHEHHOE Y0BONbCTBME.

BAXKHBIE YKA3AHWUA N0 BE3ONACHOCTH

lMpex e Yem 1cnonb30BaTh 3TOT 3NEKTPONPUOOP, NOXanyincTa, BHUIMATENb-

HO 03HaKOMbTECh C MHCTPYKLWElt N0 3KCnayaTaumuy.

® /13roToBNUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a NtO6ble TPaBMbI MW yLLep-
6bl, BO3HWKLLME BCNEACTBUE HEMPABUNbBHOM 3KCMyaTaumn anekTponpu-
fopa.

e llcnonbayiite 6neHaep TONbKO N0 NPAMOMY Ha3HAYEHWIO B CTPOTOM COOT-

BETCTBUM C UHCTPYKLMET N0 3KcnyaTauni. HenpaBunbHas akcnnyaTauna

1N TeXHWyeckan moandukauna 6neraepa MoryT co3faTb YCnoBuA, onac-

Hble ANA XWU3HW ¥ 30p0BbA NONb30BaTENA.

JTOT 3nekTponpubop He NpeAHasHaueH AnA UCNoab30BaHNA JETbMI Ui

He/ZleecnocobHbIMN B3pOC/bIMY 6€3 HaANEeXalLero KOHTPoNA, a Takxe -

L{am, He UMEIOLLMMU J0CTaTOUHbIX HaBbIKOB M0 1CM0Jb30BaHNI0 31EKTPO-

npu6OPOB 1 He 3HAKOMbIMM C MHCTPYKLWEN MO 3KCTyaTaluy.

Mepes nozkntoyeHrem 6reHzepa K 3neKTpoceTH YA0CTOBEPLTECH B TOM,

4TO HanpAXeHNe 3NeKTPOCeTU COOTBETCTBYET HANPAXEHWIO, NacnopTy3u-

pOBaHHOMY AMA JaHHOT0 3NeKTPONpu6opa.

bnenzep He npesHasHayeH AnA MOAKNOYEHUA Yepe3 BHELLHWiA Taiimep

AV NHbIE CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOIO YNpaBNeHua.

He vcnonb3yiite npy NoAKlOYEHNN NOBPEXIEHHBIE NI NEPETPYKEHHbIE

yAnMHUTENN. Vicnonb3yiiTe TONbKO YANMHUTENbHbIE LUHYPLI, TPOBEPEHHbIE

KBanM(ULUMPOBaHHBIM 3NEKTPUKOM MNW CNELNanNCTOM CEepPBUCHOMO LiEH-

Tpa.

CneawTe 3a Tem, 4T06bI CETEBO LUIHYP HE CBELUMBANCA C KpaA cToNa U He

kacancA noBepXHOCTElA, CNOCOGHbIX ero NOBPEANTD, HE 3aMyTbiBaNCA U He

nepekpy41Bancs.

He npukacaitech k CEeTEBOMY LUHYPY N €r0 BUKE MOKPbIMU pyKamu.

Mpn oTKMt0YeHN BneHaepa OT 31EKTPOCETI HE TAHUTE 3@ CETEBOIA LLHYP.

YcTaHaBnmBaiiTe 6neHep Ha POBHOI FOPU30HTANbHOI MOBEPXHOCTH.

He ycTaHaBnuBaiiTe 1 He akcnnyaTtupyiTe 6neHaep pAAOM C UCTOYHUKaMM

Tenna, He cTaBbTe 6neHAep Ha [pyrie anekTponpru6opbl.

® He akcnnyatupyiTe 6n1eHAEp B MECTAX C NOBLILLEHHOI BNAXHOCTbIO.

® He fonyckaiiTe nonajanua Ha ycTpoicTBO BpbI3r BOAbI U HE 3KcniyaTy-
pyiTe 61eHAEp BHE NOMELLEHNIA.

® Hukorza He ocTaBnANTE BKIIOYEHHbI 6neHaep 6e3 npucMoTpa.

® He fonyckaiTe, 4To6bl 16TW UrPan 3NeKTPONPUBOPOM.

e [lepen nogkntoyeHrem 6neHzepa K anekTpoceTn y6eanTech B TOM, 4TO
perynaTop ckopocTv HaxoauTca B nonoxerun «OFF» [BoikntoyeHo], a yatia
YCTaHOBJEHa Ha MECTO.

e Jle3Bna Hoxei o4eHb ocTpble! CobntoaaiiTe 0CTOPOXHOCTL NPY o6paLLie-
HWK C HAMK.

e Bcerza ncnonbayiiTe 61eH1ep TONbKO C YCTaHOBNEHHOI KPbILLKON.

lepen ycTaHoBKOI Yalwm Ha 6a3y ¢ ABuraTenem ybeauTech B TOM, YTO

y3€e/ HOXelt NPaBULHO U HaZleXHO 3athUKCMPOBaH.

brenziep cHabxeH 3aLLUTHOI 6NIOKMPOBKOIA, NPe/j0TBPaLLaloLLel BKITOYe-

HWe iBUraTens 6e3 yCTaHOBNEHHOI YaLlm.

He nonyckaiiTe KoHTaKTa BpalLaloLLmxca Hoxeii ¢ nanblyamu. ina noaa-

4y Npo/IyKTOB BO BPeMA paboTkl UCMONbL3YiATE CReLnanbHbIi TonKaTesb,

MMEIOLLUACA B KOMMEKTE.

Hukorpa He ucnonb3yiiTe 6nexaep Aonblie 2-X MUHYT 6€3 Nepepbisa, a

npu GonbLIOH Harpy3ke Ha HU3KOW CKOPOCTW He WCMonb3yiTe GneHaep

6e3 nepepbiBa Aonblie 30 cekyHn. Peuentbl, NpuBeaeHHblE B [aHHOM

PYKOBOACTBE, He MpeAycMaTpyBaloT MCMoNb30BaHWA 6eHaepa CBbille

yKa3aHHOro BpEMEHU.

[pu 3arpyske He NpeBbilaNTe MakcuManbHbIi 06bem Yaw (2,0 n). Ana

NIOCTUXEHNA XOPOLUNX PE3yNbTaToB NpN CMELMBAHNM NNOTHBIX MHrpean-

EHTOB YMEHbLUNTE KONMUYECTBO 06pabaThiBaeMbIX NPO/YKTOB.

[pV M3roTOBNEHNM apaxncoBOra Macna (Mnn Npo/lyKToB Ha 0CHOBE Macna)

He npou3BoauTe 06paboTKy AoMbLUe 0fHON MUHYTHI. [nuTensHas o6pa-

60TKa MOXET NPUBECT K NEPErpeBy CMeLLNBAEMbIX MPO/IYKTOB.

[Tpn ncnonb3oBaHuy ToNKaTeNA HE 3aN0NHANTE Yally 60MbLUe, YeM Ha 2/3

0T MakKcManbHOro 06bema, 1 He BK/oYaiiTe 6eHAep Aonblue, YeM Ha

30 cekyHa.

He cmelunBaiiTe B 6nenaepe ropayne uHrpeanertsl. 06A3aTenbHoO oxna-

QMTe NPOAYKTbI, Npex /e YeM NoMeLaTh uX B Yally 6neHaepa.

[No OKOHYaHWKM NCMONb30BaHNA, @ TaKXE Nepe YACTKOM, OTKIIYNTE OeH-

[JIep 0T 3N1eKTPOCETH.

Bo n36exarue nopaxeHna 3nekTpOTOKOM He norpysxaiiTe 6a3y ¢ anekTpo-

[NIBUraTenem, CETEBON LLHYP WM ero BIATIKY B BOJY W/N UHYIO XNIKOCTb.

e [lnA [ONONHUTENBHOM 3aLMThl UCMOAb3YiATE B LENU 31eKTPonuTaHuA

6neHziepa aBTOMaTHYeCKuii 3aLLmMTHbIA BbikntovaTens (Y30) ¢ Tokom cpa-

6aTbiBanma 30 MA.

bnenzep ABnAeTCA ObITOBLIM YCTPOACTBOM W NpeAHasHa4eH AnA nep-

COHAMNbLHOTO UCMOMb30BAHNA B CREAYIOWNX YCNOBNAX: B XUbIX [OMaX;

B OHUCHBIX MOMELLIEHNAX (B OPUCHBIX KYXHAX); B OTENAX U T.N. XWUJbIX

MOMELLIEHNAX FOCTUHUYHOTO TUMa; B AOMALLHNX FOCTUHALAX C CEPBICOM

«HOYNMEr 1 3aBTpaK».

e JInA xpaHeHuA ynakyiite 6neHziep B KOPOOKY 1 XpaHUTE B CYXOM NoMeLLle-

HUW, B MeCTax, HeJJOCTYMHbIX ANA JeTe.

CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKUMIO ANA AanbHEeRLLIMX CnpaBok, a B cyyae nepe-

nadu 6nexaepa Apyromy Bnajesnblly, nepeaiTe NHCTPYKLUMIO BMECTE C

3N1eKTPONPUOOPOM.



OMUCAHUE YCTPONCTBA

1. MepHaa eMKoCTb
Yno6HaA eMKoCTb ANA MHFpeAneHToB 06bemom 60 Mn.
2. Kpbiwka yawm co cbeMHOi eMKOCTbIO ANA HHIPEJUEHTOB
B uenax 6e3onacHoCTY KpbILLKa NNOTHO 3aKpbIBAET YaLlly U IMEET 0TBEP-
CTHe, Yepe3 KOTOPoe MOXHO A06aBNATL MHIPEANEHTI B Yallly BO BPEMA
paboTbl.
3. BmecTuTtenbHan yawa kBajpaTHoi hopmbl 06beMom
2,0 nutpa
Yalua n3roToBnexa 13 npo3payHoro nonvkapboHaTa, UMeeT HeGombLLO
BEC 1 OT/INYAETCA BbICOKOA NPOYHOCTHIO.
4. Y3en noxeit
Y3en Hoxeii C 0CTPO 3aTOYEHHbIMU NE3BUAMN U3 HEPXABEIOLLEH CTanu
yCTaHaBNMBAETCA C MOMOLLbI0 FepMETUYHOr0 NO/ALLIMMHIKA, 06ecneymBa-
I0LLIEr0 BbICOKYHO CKOPOCTb BPALLEHUA 1 A0NTHiA cpok cyxObl. KoHdury-
paunA HOXeid ONTUMNU3MPOBaHa B COOTBETCTBIM C 3afa4amu 06paboTku
NpoAYKTOB.
5. Tonkatenb
MoBbiwaeT ahPeKTUBHOCTb MPU CMELLMBAHUN MIOTHBIX MHIPEMEHTOB,
obecneunBaeT yo6cTBO 1 6€30MACHOCTb.
6. CbemHaa KOHCTPYKLUA y3na HoOXen
Y3en Hoxeit Heo6X0AMMO CHIUMATb 1A TLLATENbHON YICTKY BNeHaepa.
7. Oemndep
Pe3nHoBbIit Aemndiep ukcupyeT Yally, KoMneHcupya ee Bubpaumio, a
TakXe 3aluilaeT npuBog Auratena. [py ycTaHoBKe Yalm Ha 6a3y nio-
6aA 13 YeTblpex CTOPOH Yalli MOXeT ObiTb 06pallieHa K NoNb30BaTesio.
8. MowHbiii anexkTpopBuratens 1000 Bt
[No3BonaeT aocturatb ckopocTu BpalleHua Hoxeir 20000 o6opoToB B
MUHYTY ¥ 06ecneynBaeT nieanbHo OJJHOPOAHOE M3MESbYEHNE WHTpe-
QIMEHTOB Npu Nt060M KONM4YecTBe NPoAyKToB. Bbicokaa npou3BoanTenb-
HOCTb U HAJIeXHOCTb GneHziepa NOATBEPXAeHa 5-NeTHeli rapaHTueii Ha
3NeKTPOABUraTeNb.
9. Heckonb3awme HOXKH
ObecneunBatoT cTabunbHyl0 thukcauuio 6neHziepa Ha cTone BO BpemA
paboTbl 1 KOMMEHCHPYIOT BUGPALIMIO.
10. Huwa AnAa xpaHeHnA ceTeBOro WHypa
CeTeBoii LHyp Y6UpaeTCA B HULLY, 0CTABNAA NOBEPXHOCTb CTOMNA CBO6O/-
HOW OT M3NNLLIHET AINHBI LLHYpa.
. Perynatop ckopoctu
PerynATop no3BonAET MNaBHO U3MEHATL CKOPOCTb CMELLMBaHNA. breH-
[Jlep BKJII0YaEeTCA aBTOMATNYeCKy NPy NOBOPOTE PerynATopa no 4acosoii
cTpenke. 103BONAET NNABHO PEryAMpPoOBaTh CKOPOCTb BPALLEHNA HOXEl
B AnanasoHe ot 7000 fo 20000 060poToB B MUHYTY (6€3 MOBLILLEHHON
Harpyaku).
12. Knonka pexxuma «Pulse»
Pexxum «Pulse» npesiHasHayeH AnA GbICTPOro N3MeNbYEHNA MIOTHBIX UH-
rpenenToB. [InA BKNIOYEHNA PEXNMa HAXMUTE U YAEPKUBaATE KHOMKY
«Pulse». Pexum npeaycmaTpnBaeT KpaTKoBPEMEHHOE BKIO4EHNE GNEH-
JIepa C MOBbILLEHHOM MOLLHOCTbIO U M/ieabHO MOAXOAUT ANnA Apo6neHna

NbJa, U3MeJNIbYEHNA LLIOKOa[Aa, OPEXOB, Ne4YeHbA N ANA 6blCTp0I’O nepe-
MeLUnBaHNA NNOTHbIX NHIPeNeHTOB.

3KCNNYATALUA
CGopka KpbILIKK Yyalwm

KpblLKa Nerko yctaHaBnMBaeTca 1 CHUMAETCH, 88 NPOCTO U YA0OHO MbITh
(cm. puc. 1).

1. Y106kl NNOTHO 3aKPbIThb KPbILLUKY, NPOCTO Ha/laBUTE ee BHU3.

2. na dI)VIKCaLI,VIVI EMKOCTW ANA WHTPEAMEHTOB BCTaBbTE €€ B BEPXHIO0
4aCTb KPbILLUKWU 1 NOBEPHUTE.

3. EmkocTb AinA WHTPEANEHTOB MOXHO CHUMaTb AnA 06aBeHnA npoayk-
TOB B 4allly B npotecce OﬁpaﬁUTKVI W nNpyu ncnonb3oBaHuM ToONKaTeNA.

NMPUMEYAHMUE:
Kpbiluka nnoTHO 3akpeiBaeT yallly, TeM He MeHee, Mbl PEKOMEHAYEeM B npo-
Lecce paboTbl NpUAEPXMBATE KPbILLKY PYKOH.

Wcnonb3oBanue

1. YcTaHoBuTe yally 6neHaepa Ha 6asy C anekTPOABUraTeNeM, pacrnono-
XVMB €€ HaZl BbICTynamin Ha pe3nHoBoM Aemndiepe. [pn ycTaHoBKe valuy
Ha 6a3y nto6an 3 YeTbipex CTOPOH YalLi MOXeET 6bITb 06paLLieHa K Nofb-
30BaTEN0.

2. [lonoxuTe MHrpeanEeHTbI B YaLLly.

NMPUMEYAHUE
He Bkntoyaiite 6neHaep ¢ nycToi yaiuei.

3. YcTaHoBuTE KPBbILLKY Ha YaLlly. Y6eanTech B TOM, 4TO EMKOCTb /A WHrpe-
JINEHTOB BCTaBJ/1€Ha B 0TBEPCTUE B KPbILLIKE. EmkocTb Cneayet BbIHUMaTh
TONbKO Npwn no6aBneHun NpoAyKTOB WK UCNONb30BaHWUK TONIKATENA.

NPUMEYAHUE
He Bxntoyaiite 6neHep [0 Tex nop, noka He yCTaHOBUTE Ha MECTO KPbILLIKY.

4. Wcnonb3ya perynatop, Bbibepute Heobxoaumyto ckopocTk 1-5. [Tpn no-
BOpOTE perynATopa 6neH/ep BKNOUMTCA U HauHeTcA 06paboTka npoayk-
TOB. 4YT06bI BbIK0UUTL GIEHAEP, NOBEPHUTE PErYIATOP NPOTIB YAaCOBOM
cTpenku v yctaHosuTe B nonoxenue «OFF» [BbikntoueHo].
lMockonbky cKOPOCTb BPaLLIEHNA HOXEl 04eHb BbiCOKad, TO Ha 06paboTKy
npo/yKToB TpebyeTcA 3HaUUTENbHO MEHbLLE BPEMEHI N0 CPABHEHNIO C
apyrumu 6neHaepamu. [103ToMy Mbl COBETYEM BHIUMATENLHO CNEANTD 3@
KOHCMCTEHUMEN CMecH, noka Bbl He NpuobpeTeTe A0CTaTOuHbIA OMbIT B
1cnonb3oBaHuyM Gnex/epa.



COBET
Jina pobaBneHna VHrpeneHToB BO BPeMA CMeLLunBaHnA rnpocTo CHUMuUTe
MEpPHY eMKOCTb 1 Jo6aBkTe NnpoAYyKTbl Yepe3 0TBEPCTUE B KPbILLIKE.

BHUMAHME!
CHUMATb YaLLy nam KPbILLKY YaLum MOXHO TOIbKO MOC/E NOJHOA 0CTaHOBKM
Hoxe!

YcTaHoBKa y3na HoXel B yawy

BHUMAHME!
O6paLLaiiTech ¢ y3/10M HOXeli 04eHb 0CTOPOXHO, MOCKOMbKY N183BUA HOXEJT
04eHb OCTpbIE.

YT06bI cOOPaTh Y381 HOXEN, BLINOAHNTE CReAyoLLNe AeicTBIA (M. puc. 2):

1. BcTaBbTe y3en HOXel B yallly.

2. AKKypaTHO yaepXwuBaA y3en HOXel, ycTaHoBUTE (DUKCATOP C HUXKHEI
CTOPOHbI YalUW 1 3aKpyTUTE ero.

3. 3atAHuTe huKcaTop Npu NOMOLLM KAloya.

TonkaTtenb

CneuvnansHo paspa6oTaHHoe npucnocobneHne no3sonAeT 6e30MmacHo npo-
TanKMBaTh NPOAYKTHI BHU3 YalLm K HOXaM BO BpemA paboTel 6nenaepa (cm.
puc. 3).

NPUMEYAHUE
[lpu ucnonb3oBanum Tonkatena y6eAnTeck B TOM, YTO OCHOBHAA KpbiLLKa
M/10THO 3aKpbITa, @ eMKOCTb J/1A MHrPEANEHTOB CHATA.

Wcnonb3oBaHue Tonkarena

° V]CI'IOJ'IbByﬁTE TonKaTenb ANA CYNLLEHUA CO CTEHOK Yallu ryCTbiX CMECen,
Hanpumep, npu NpUroToBEHNN TECTA UK COYCOB.

e V]CI'IOJ'IbByWTB TOMNKaTeNb, 4T0ObI 06NErYnNTh npowuecc nofa4n UHrpeaneH-
TOB K HOXaMm.

e |lcnonb3oBaHue TonkaTena YMeHbLLAeT BpeMa CMeLlnBaHunA.

O0BCJTY)XXUBAHUE N YNCTKA

NPUMEYAHUE

[lepes yucTkoil ybeauTech B TOM, YT 61eHAEp OTKIIIOYEH OT 3IeKTpoCeTH 1
Y3/ HOXell NONHOCTbLI0 NPeKpaTuIl BpaLLeHme.

MbiTbe

BneH,uep Heob6X0MMO MbITb NOCNE KaX/10ro 1cronb3oBaHuA. Bce cbemHble
4acTun 6neH,uepa MOXHO MbITb B rOpAYeii BOAE C MOKLLMM CPELCTBOM. Mbl-

Tbe Kakux-nnéo ChbeMHbIX YacTeii 6neHepa B NoCYAOMOEYHON MaLUMHE He
PEKOMEHAYETCA.

Eblchaﬂ YUCTKa

Hanonuute yally 6neHaepa HanonoBuHy TENNOK BOfON, 106aBbTE HEOONb-
LLOE KOMNYECTBO HEMTPanbHOr0 MOKLLEro CPeACTBa. YCTaHOBUTE Yally Ha
6a3y u BkounTe 6nenaep Ha 20-30 cekyHz. 3aTeM CHUMUTE YaLLly, NpOMOoit-
T€ ee B NPOTO4HON BOJE 1 TLIATESLHO NPOCYLLNTE.

TmaTeanaﬂ YUCTKa

Ecnn nocne 6b|CTp0|7I YNCTKN B 4alle 6neHuepa OCTaNnCb 4acTU4KN NHrpe-
[INEHTOB, TO C MOMOLLBIO K/K04a CHUMUTE Y3€e/ HOXEN W NMpOMOMTe Mo 0T-
[ENbHOCTY YaLly 1 y3en HOXeil B TENJION MblIbHO BOJE. 3aTem TwatenbHo
0MONOCHUTE AETanM YNCTONR BOAOK U NPOCYLLNTE.

npOMOVITE KpbILLKY, eMKOCTb ANA WHTPEAMEHTOB U TONKaTenb B TENNOR
MbI/IbHOM BOZE, 0MONOCHUTE YACTOI BOZOW W NPOCYLLNTE.

Yuctka 6a3bl c aneKkTpoABUraTenem

[InA yucTky Kopnyca 6asbl ¢ ANeKTPOABUTaTENEM UCNONb3YIATE MATKYIO Iy6-
KY, Cnerka yBnaxHeHHyt HeiTpanbHbIM MOHOLLIM CPe/ICTBOM.

NMPUMEYAHUE
Hukorza He norpyxaiite 6asy ¢ anekTpoABuratenem B Boay!

PEKOMEHALMWU MO NCNOJIb3OBAHNIO BJIEHJIEPA

o [InA N3BNEYEHNA U3 YaLLN IYCThIX CMECET UCNONb3YATE TONKaTeNb.

© Bbi MOXETE NPUroTOBNTL CaxapHyto NyApY U caxapHyto rnasypb U3 00bly-
Horo caxapa. HacbinbTe B yaluy 6neH/epa 2 cTakaHa caxapa i, ucrnosib3ya
pexxum «Pulse», nonyuuTe nyapy Unm, ncnonb3aya ckopocTb 4, npurotoBbTe
rnasypb.

® Ky6uki nbzia MOXHO pa3fpobuTs 04eHb Menko. [onoxuTe B vally He 60-
nee 8 6onblumMX Ky61UKOB Nbjja 1, UCNonb3ya pexxum «Pulse», uamenbuute
neJ A0 COCTOAHNA CHera.

© YT06bI NpUroTOBUTL NEJ ANA NeA0BbIX KOKTEANel, nonoxure B yaty 1
CTaHAapTHbIA NOTOK Ky6ukoB Nbaa u okono 30 mn Bodbl. CmelLmBaiiTe B
pexume «Pulse» A0 nonyyYeHUA 0JHOPOHO MacChl.

© 3amopaxuBaiite dpyKThl TONLKO NYHLIEr0 ka4yecTBa. [ouncTute pyKThl
11 MOPEXbTE Ha POBHbIE KyOUKY ¢ pa3mepom 3 cM. Ecnv kny6HIka KpynHas,
paspexbTe Arofbl nononam. MoyncTute 6aHaHbl U NOPEXbLTE UX Ha POBHbIE
kycouku. OTAENMTE MAKOTL Mapakyiin 1 3amopo3bTe ee KyGukamu. Mono-
XUTE PPYKTbl B OANH CNOIA HA MOAJ0HE ANA 3aMOpaxyuBaHuA, HakpoiiTe
nneHKkoii 1 3aMopo3bTe. MNocne 3aMopo3ku nepenoXxuTe GpyKTbl B NakeTbl
UV CrielmanbHble MKOCTY [71A 3aMOPOXEHHBIX Npo/ykToB. TakuM o6pa-
30M, Bbl Bcergja 6yaeTe uMeTb noj pykoi pyKThl, roToBbIE K 06paboTke B
6neHzepe ANnA NpUroToBNEHUA NeAAHbIX KOKTEANen n 1ecepToB.



© [1pu U3MenbYEHUN TakuX MHrPEANEHTOB, Kak NyK, OPexu Uiu neyeHbe, uc-
nonb3yiTe pexum «Pulse.

[ycTble CMBKM MOXHO B36WTb 3@ HECKONBbKO CeKyHA. B36uBaiite cnmsku
Ha ckopocTu 4 10 3arycTeHns, 3aTeM npy NOMOLLYM ToNKaTensa NpoBepbTe
CTeneHb rycToThl.

lMepen cmelumBaHuem Nntobble PyKTOBbIE COKM HEOOXOAMMO OXNafuThb,
3T0 MO3BONMUT HAaNWTKaM 0CTaBaTbCA MPOXNafHbIMI MPOAOTXUTENBHOE
BPEMA.

[pn NPUroTOBNEHNM MOMOYHBIX KOKTEMNENH HE NCMOMb3YATE 04EHb TBEP-
[l0e MOPOXEHOE Cpa3y 13 MOpO3WNbHOK kamepsbl. BbiHbTE MOpOXEHoe
MWHYT 3a 5 10 CMeLUMBaHWA (3T0 BpeMA 3aBUCKT OT TemrepaTypbl MOpo-
3UNbHOI kamepbl). MopoXeHoe ¢ BbICOKIIM MPOLIEHTOM KUPHOCTH NyyLLe
CMeLLMBAThb C HEeBOMbLUMM KOnnyecTBOM Monoka. [1pu 06paboTke Mopo-
XEHOro NpeiBapuTeNIbHO NMOPEXbLTe ero Ha HebonblLUMe KYCOUKH, HE Mo-
MELLiaiiTe MOPOXEHOE B YaLlly LeNbIMU OpUKeTamu.

NMPUMEYAHUA

Hukorza He neperpyxaiite 6neHzep Bbille MakcuMasbHoro yposHA (2,0 7).
[Nepen BkmoyeHnem 6neHpepa 06A3aTenbHO NPOBEPANTE HAZIEXHOCTb (huK-
caLm KpbiLLku. He ncnons3yiite 6neHzep 6e3 kpbiku. Ecan Bam Heobxoam-
MO [106aBUTb B Yallly UHrPeAUEHTbI B NPOLECCe paGoThl, CHUIMUTE EMKOCTb
JANA MHTPeaneHTOB 1 Jo6aBbTe BCe, YTO HEOOXOAMMO, Yepe3 0TBEPCTHE B
KDbILLIKE.

PEMOHT U YCTPAHEHWUE HEUCNIPABHOCTEW

e B uenax 6e30nacHOCTY PEMOHT 3M1eKTPonpueopa A0MKeH 0CYLLECTBAATb-
cA TOMbKO KBanU(MUMPOBAHHBIMM CreunancTamMm aBTOPU30BAHHOMO
CEPBUCHOrO LiEHTPa.

[apaHTnA He pacnpocTpaHAETCA Ha HENCNPaBHOCTH, 06YCNOBNEHHbIE He-
KBanMuLUMPOBaHHbIM PEMOHTOM, @ Tak>Xe HenpaBuNbHOIi akcnnyaTaumen
anekTponpuéopa.

3anpeLLaeTcA Mcnonb3oBaHKe HeNcnpPaBHOro 3ekTponpuéopa, a Takxe
NpY MEXaHN4ecknX UM MHbIX NOBPEX/EHUAX Camoro anekTponpuéopa,
CETEBOro LWHYpa UK era BUMKK.

Hvkorza He pa36upaiite anekTponpubop camocTOATENbHO, He BCTaBNAN-
T€ HUKakne NoCTOPOHHIE NPEAMETHI B OTBEPCTUA B KOPMYCE 3NeKTponpu-
6opa.

Ecnv anexTponpnbop He NOANEXUT PEMOHTY, He BbiGpacklBaiiTe ero Bme-
cTe ¢ 6bIToBbIMK 0TX0Aamu. [lo3aboTbTeck 06 okpyxatoLeit cpese! He-
CMPaBHbIit 3N1eKTponpubop HeobXoAUMO CAATb B CNeLMann3upoBaHHbIil
NYHKT yTunu3aunn. Anpeca NyHKTOB npuema GbiToBbIX 3NeKTponpueopos
Ha nepepaboTky Bbl MOXETe noay4nTb B MyHMUMNANbLHBIX CAyx6ax Ba-
LUero ropoja.

[pyu 3aMeHe HencnpaBHOr o 3/1eKTPONPUBOPa Ha HOBBIiE OPUANYECKYIO OT-
BETCTBEHHOCTb 3a YTUAM3ALMIO AO/KEH HECTW NpoJaBeLl.

CNELNDUKALIUA

MowyHocTs: 1000 Bt

Hanpaxenne: 230-240B /50 Iy

CkopocTb BpatyeHna: 20000 06/mMuH

[abapuTbl (LunpuHa X BbicoTa X rnybuHa): 170 x 475 x 210 MM
Bec: npubnnantensHo 4,8 kr

06bem vawm: 2,0 n

Mpon3BoauTENb COXPAHABT 3a COGO NPABO Ha BHECEHME N3MEHEHWI B Tex-
HUYECKIE XapaKTepPUCTUKIA.




YTunu3auus yeTpoicTea

YTunusayua yctpoiictea

e [lozaboTbTeck 06 oKpyxatollei cpeae! He BbibpacbiBaiiTe HencnpasHble
3neKTponpubopbl BMecTe ¢ 6bIToBbIMM 0TxoAamu. O6paTuTech AnA aTux
LieNeil B CneunanuanpoBarHbIi NyHKT yTUAM3aLmnA aneKTponpu6opos.

e Afpeca nyHKTOB Npuema BbITOBbIX 31eKTPONpUBOPOB Ha nepepaboTky Bei
MOXETE MOMYYUTb B MyHUUMNANbHbIX ciyx6ax Baluero ropoga.

e HenpasunbHas yTuaM3aumA 3nekTponpueopoB HAaHOCUT HENonpaBUMbIil
Bpe/l OKpyXxaloLLei cpefe.

e [lpn 3ameHe HeMCnpaBHOro0 3NeKTPonpuiopa Ha HOBBIM OpUANYECKYIO
OTBETCTBEHHOCTb 33 YTUNM3ALMIO JONXKEH HECTU NPOAABEL.

[1aTa H3roToBNneHHs

[lata u3rotoBnenuA 3alundposaHa B BUAE rpynnbl Uucp B CEPUItHOM
HOMepe, pacnonoXeHHoM Ha kopryce npubopa.

NPUMEP Hefena lrof  HoMep npogykTa

4510 - 12345

45 . COpOK NATaA Heaena
10 - nocneHve se Undpbl roga
12345 - HOMep NpoAykTa

[laTy n3roToBNEHNA CReayeT YnTaTh:
4510 - 12345 - 45-a Hepena 2010 roaa

WHO®OPMALIMA 0 CEPTUDUKALIUN

Tosap cepTudhuLMpoBaH B COOTBETCTBM ¢ 3akoHOM «0 3aluuTe npas noTpeduTenei

YcTaHoBneHHbIit npoussoauTenem B cooteetcTBuM ¢ n.2 ct.5 MedepansHoro 3akoda PO
«0 3awmTe npas noTpe6uTeneii» cpok cnyx6bl ANA JaHHOTO W3ZENNA paBeH 5 roaam, npu
YCNOBYUYW, YTO M3JENNeE UCMONL3YETCA B CTPOrOM COOTBETCTBUM C HACTOALLEH UHCTPYKLMElt no
3KcnayaTauu n NpUMEHAEMbIMU TEXHUYECKUMIW CTaHAapTamu.
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Making life colorful and enjoy is the goal and endeavour of
us all. This also includes designer items of practical use:
This is our guiding principle!

A lot of household appliances are important and useful oc-
cupants of our homes however, they are often the ugly duck-
lings of the family. That's why we came up with the idea to
develop attractive and appealing household products.

Martin Stadler, CEQ Stadler Form

Halwa o6Lan uenb — Hacnax/jaTsCA NpoLeccoM, Aenas
XU3Hb ApKoil. OHa TakXe nojpasymeBaeT BHeAPEHUe u-
3aliHepcKnx BeLLen B NMOBCEAHEBHYH XMW3Hb YenoBeka —
39T0 Halll OCHOBHOM NpuHUmn!

MHOXEcTBO 6bITOBbIX MPUGOPOB ABNAIOTCA BaXHbIMUA 1
nonesHbIMK 06UTaTENAMM Hallero AomMa, BMecTe C Tem,
OHW YacTo «rafkue yTATa» B ceMbe. /IMEHHO No3ToMy Mbl
NpULLINK C MAEei pa3BnBaTh NPUBNEKATENbHYH U CTUNBHYIO
TEXHUKY ANA joMa.

Martin Stadler,
reHepanbHbIi gupekTtop Stadler Form.

www.stadlerform.ch Stadle Fu )
www.stadlerform.ru r rm



